


P í d e l o  a  t u  t e m p e r a t u r a  i d e a l

Cafetía de Autor

Cafetía de Especialidad

Espresso |  $2.800

Americano |  $2.800

Cappuccino |  $3.700

Fla t  Whi te  |  $3.700

Macchia to |  $2.900

Mocha |  $4.200

Mocha B lanco |  $4.200

Lat te  |  $3.900

Método ar tesana l  que resa l ta  la  
pureza y  sabores ún icos de cada 
grano de café,  todo un ar te .

Fi l t rados |  $5.600

Preparac ión de cacao 100% 
orgán ico y  leche.

Chocola te  Ca l ien te |  $4.200

EXTRAS |  $700
- Ex t ra  Sho t  de Café
- Descafe inado de espec ia l idad
- Leche Vegeta l  
- Sabores Syrup 
- Ma lvav iscos

Matcha,  choco la te  y  leche.  Una 
mezc la  suave y  cremosa.

Matcha Choco |  $5.990
Café f r io  con leche y  sy rup cha i .

Dir ty  chai  |  $5.990

f i l t rado con f inas  h ierbas o f ru ta  
de la  es tac ión con h ie lo .

Fi l t rado Summer |  $6.990
Leche,  ca fé ,  he lado de va in i l l a  y  

c rema chan t i l l y .

Cafe Helado |  $7.990

Helado de va in i l l a  cubier to  con 
espresso y  un toque de 

a lmendras  tos tadas .

Affogato Almendras |  $6.990

Café f r io  de espec ia l idad 
reposado en f r io  por  24 horas .

Cold Brew de la  Casa |  $5.990

J ugo de naran ja  rec ién 
expr imido con café espresso.

Espresso Naranja  |  $5.990
La t te  con crema de coco.

La t te  Coco ( f r io ) |  $6.990
Bebida de matcha con un toque 

de f ru tos  ro jos  y  h ie lo .

Matcha Berr ies  |  $5.990

C a f é s  d e  a u t o r  h e c h a  p o r  n u e s t r o s  b a r i s t a s  Y a n  C a r o  y  M a t í a s  J o r q u e r a



H e b r a s ,  h o j a s  y  f l o r e s  1 0 0 %  o r g á n i c a s

Té de Og

Infusiones

N e g r o  R u k e r i  
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r  $7 .900

Te negro s ing le  s ta te  cu l t i vado 
orgán icamen te  en e l  ja rd ín  de ruker i  
Ruanda.

N e g r o  C a n e l a
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Te negro de or igen Ruanda con 
cane la en rama.

V e r d e  
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Te verde con papaya,  esenc ia de 
maracuyá y  pé ta los  de g i raso l .

M a s a l a  C h a i  
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Te negro,  cane la ,  cardamomo,  c lavo 
de o lo r ,  p im ien ta  y  jeng ibre .

M a s a l a  C h a i  L a t t e  
$4.900

Te negro con espec ias ,  pu lve r i zado 
con leche tex tu r i zada.

M a t c h a  L a t t e
$4.900

Te verde de la  cosecha de verano 
con leche tex tu r i zada.

G o l d e n  M i l k
$4.900

Cúrcuma,  jeng ibre ,  cane la ,  cardamomo,  
p im ien ta  negra y  b lanca,  c lavo de o lo r ,  
nuez moscada con leche tex tu r i zada.

R o o i b o s  V e r d e
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Roo ibos verde,  t rozos de manzana,  
zanahor ia ,  naran ja ,  cascara de 
c i t r i co y  me l i sa .

R o o i b o s  N e g r o
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Roo ibos ,  p iece of  roseh ip ,  e lderber -
r ies ,  b lueber ry ,  lavender  pe ta l s ,  and 
rose .

F l o r  d e  s a u c o  e  h i b i s c o
I nd i v idua l  $4.200 |  Compar t i r   $7 .900

Bayas de sauco,  pasas y  pé ta los  de 
h ib i sco.

E L I G E  N U E S T R A S  O P C I O N E S
D E  L E C H E  V E G E T A L  |  $ 8 0 0

• A v e n a
• S o y a



sin glut

Pie de L imón |  $4.990

Cheescake Maracuyá |  $4.990

Cheescake Oreo |  $4.990

Cheescake Ber r ies  |  $4.990

Carro t  Cake |  $4.990

Tor ta  de l  D ía  |  $4.990

Pastelía

Bollía

Pastelía
(S in  G lu ten ,  S in  Lac tosa,  S in  Azucar ,  Endu lzados con A lu losa,  

no ap ta para a le rg ias )

Kuchen de Nuez |  $4.990

Creme Bru lé  |  $5.290

Golden P ie  Maracuyá Frambuesa |  $5.290

Barr i t a  Chocola te  Naran ja  |  $5.200

Caluga Frambuesa |  $5.200

BROWNIE TRADICIONAL |  $4.290

BROWNIE MANTEQUILLA DE MANI |  $4.290

BLONDIE DE CARAMELO SALADO |  $4.290

BROWNIE VEGANO |  $4.290

MEDIALUNA |  $2.690

ROLLITO DE CANELA |  $5.290

MUFFINS |  $3.990

PAN DE CHOCOLATE |  $4.990

GALLETON VAINILLA CHOCO CHIP |  $3.990

GALLETON FRAMBUESA L IMÓN COCO Y CHOCOLATE BLANCO |  $3.990

GALLETON RED VELVET CHOCOLATE BLANCO |  $3.990

GALLETON L IMÓN |  $3.990



Gaseosas |  $2.300
- CocaCola  Or ig ina l
- CocaCola  Zero
- CocaCola  L igh t
- Spr i te  Or ig ina l
- Spr i te  Zero
- Fan ta
- Fan ta  Zero
- Agua con gas
- Agua s in  ga

Jugos Natura les
- Naran ja  |  $5.000
- Naran ja  ber r ies  |  $5.000
- Mango menta  |  $5.000
- Chi r imoya a legre |  $5.000
- Mango |  $4.000
- Frambuesa |  $4.000
- Chi r imoya |  $4.000

Limonadas
- Men ta  jengibre |  $4.990
- Ber r ies  |  $4.990
- Trad ic iona l  |  $4.990
- A lbahaca |  $4.990
- Coco |  $5.490

Kombuchas |  $3.500
- Ber r ies
- L imón Jengibre
- Mango Maracuyá

Cerveza s in Alcohol  |  $3.500
P ide tu  Che lada o Miche lada Ex t ra  ($800)

Bestibles

D E T O X  |  $ 6 . 9 0 0
J ugos con f ru tas  y  verduras  

f rescas .
Var iedades:
- P iña a lbhaca naran ja
- Naran ja  mango zanahor ia

S M O O T H I E S  |  $ 6 . 9 9 0
Cremosos smooth ies  de f ru ta  de la  
es tac ión,  yogur t  gr iego y  grano la .

Var iedades:
- Smooth ie  Mango Maracuyá
- Smooth ie  Ber r ies



C a r t a  h e c h a  p o r  n u e s t r a  b a r t e n d e r  A n d r e a  S i l v a  

C o c t e l  s i n  A l c o h o l

D U L C I N E A  |  $ 2 . 9 9 0  

Envue lve tu  pa ladar  para  segui r  d is f ru tando con 
nues t ro sabroso d iges t i vo de ro iboos con 
manzanas,  zanahor ia  naran ja ,  me l i ssa  y  toques 
de an ís .

W I K I  W I K I  |  $ 8 . 9 9 0  

Un suave cosqui l leo de sabores en t rega 
nues t ro cord ia l  de k iw i  con p ie les  c í t r icas  
de l imón,  sy rup de romero coronado con 
kombucha de l imón jengibre.

P I N K  J U L I E T  |  $ 8 . 9 9 0  

Nues t ro cord ia l  Oh my ber r ies  envue lve tu  
pa ladar  con no tas  du lces  y  f lo ra les ,  dando 
equi l ib r io  con toques de amargor  que en t rega e l  
pomelo en compañía  de una P ink  ton ic  y  un f ina l  
f resco de pepino.

A B R A Z O  D E  O T O Ñ O  |  $ 8 . 9 9 0  

Encuen t ra  sabores cá l idos y  te r rosos suaves con 
e l  cord ia l  de ro iboos y  h ierbas acompañado 
con un abrazo de jengibre,  se l l ado con ton ica 
para  dar  equ i l ib r io  en tu  pa ladar  y  una 
decora t i va  t ie r ra  de jengibre que apor ta  a roma.

L A D Y  H U B I S C U S  |  $ 8 . 9 9 0

Idea l  para  ce lebrar  la  v ida en compañía  de un 
breba je  du lce y  ac ido.  Descubre nues t ro 
tequ i la  s in  a lcoho l  acompañado de f lor  de 
h ib iscus que e leva su sabor  y  co lor .

R O S A  B R A V A  |  $ 7 . 9 9 0  

Un v ia je  inesperado,  f ru tas  tan du lces  y  suaves 
como peras  y  manzanas verdes acompañadas de 
chardonnay s in  a lcoho l  conducen a  tu  pa ladar  a  
un f ina l  p ican te  e inesperado resa l tando e l  a j í  
verde.

A P E R O L  S P R I T Z  |  $ 7 . 9 9 0  

Un imperd ib le  de la  coc te ler ía  c lás ica  l lega a  
Ju l ie t  en su vers ión s in  a lcoho l ,  no tas  du lces  y  
amargas a  naran ja  con espumante zero.

B A I L E Y S  |  $ 6 . 9 9 0  

Gran tex tu ra ,  c remos idad y  du lzor  son las  
cua l idades de es te  ba i leys  en su vers ión s in  
a lcoho l ,  e laborado con nues t ro ca fé de 
espec ia l idad en con jun to a  lác teos,  cane la  y  
va in i l l a .

M O S C O W  M U L E  |  $ 8 . 9 9 0

Un c lás ico y  en casa Ju l ie t  lo  preparamos con 
l imón,  sy rup de jengi re  y  g inger  a le  para  
re f rescar  tu  v i s i t a .

M O J I T O S  |  $ 8 . 9 9 0

Preparados como e l  c lás ico moj i to  pero s in  
a lcoho l  muy de l ic ioso,  pruéba lo en sus  
d i feren tes  vers iones con kombucha sabores ,  
mango maracuyá,  f ru tos  ro jos  y  l imón jengibre.

E S P R E S S O  T O N I C  |  $ 7 . 9 9 0

Del ic ioso re f resco con tón ica y  nues t ro ca fé de 
espec ia l idad.

Mocktails 

D U L C E ,  H E R B A L

D U L C E ,  F L O R A L ,  A M A R G O  

C Á L I D O ,  T E R R O S O ,  P I C O R  S U T I L  

 A C I D O ,  D U L C E ,  S A L A D O  

D U L C E ,  P I C A N T E  

D U L C E ,  A M A R G O  
D U L C E ,  C R E M O S O  

 D U L C E ,  P I C A N T E  
C I T R I C O ,  D U L C E

A M A R G O  

D I G E S T I V O  D E  L A  C A S A



Desayunos y Ho Del Té
De 09:00 a 13:00hrs  /  17:00 a 20:30 hrs .

C R O I S S A N T  J A M Ó N  Q U E S O  |  $ 7 . 9 9 0
Croissan t  re l leno con laminas  de queso 
gouda y  jamón p ierna ar tesana l .

C R O I S S A N T  C A P R E S E  |  $ 8 . 9 9 0
Croissan t  re l leno de lechuga,  queso f ior  d i  
l a t te ,  tomate laminado,  pas ta  de tomate y  
pes to de a lbahaca de la  casa .

C R O I S S A N T  S E R R A N O  |  $ 9 . 9 9 0
Croissan t  re l leno de esp inaca en 
ch i fonade,  crocan te  de jamón ser rano,  
sa l sa  de yogur t  con r ico ta  y  mermelada 
de tomate con a lbahaca.

D Ú O  M I X T O  |  $ 1 0 . 9 9 0
Par  de tos tadas de pan focacc ia ,  una 
tos tada decorada con tá r ta ro mix to  de 
a tún y  sa lmón,  cebol la ,  c i l an t ro y  sa l sa  
acev ichada de la  casa .  Y la  o t ra  tos tada 
con sa l sa  de queso azu l ,  mermelada de 
toc ino y  cebol la  carmenere.

T O S T A D A S  V E G G I E S  |  $ 1 1 . 9 9 0
Tos tón mul t i semi l l a   con base de 
esp inaca y  pa l ta  laminada,  te rminada con 
babagan ish  de beren jena asada a  la  
pomodoro y  duxe l le  de champiñón con 
crema de mani  y  coco,  decorada con 
pebre de be ter raga y  encur t idos de la  
casa .

B A G E L  D E  S A L M Ó N  |  $ 1 2 . 9 9 0
Pan bage l  re l leno de sa l sa  de mie l  y  
mos taza,  ber ros ,  láminas  de sa lmón 
ahumado,  pepinos encur t idos caseros 
y  sa l sa  de c ibou le t te .  

*SOLO HORARIO DESAYUNO

C R O I S S A N T  |  $ 3 . 9 0 0

E X T R A  D E  P A L T A  |  $ 2 . 0 0 0

P A I L A  D E  H U E V O S  C R E M O S O S  |  $ 6 . 9 9 0
Huevos revue l tos  con un toque de crema,  acompañados 

de tos tadas de focacc ia .

B R U N C H  J U L I E T  P A R A  C O M P A R T I R  |  $ 3 5 . 9 9 0
I nc luye dos ca fé a  e lecc ión,  dos jugos de naran ja  rec ién expr imidos,  Mousse de 

yogur t  con sa l sa  de mango y  o t ro con f rambuesa decorado con grano la ,  f ru tas  de la  
es tac ión,  pancakes con mie l  de pa lma,  t rozo de pas te l  de l  d ía .  

Dos min i  pan (min i  c ro issan t  y  min i  c iaba t ta )  pa l ta  mol ida,  queso gouda y  jamón 
p ierna,  sa lmón ahumado,  crema ac ida y  man tequ i l l a  a  las  f inas  h ierbas .

VEGETARIANO VEGANO



Desayunos y Ho Del Té
De 09:00 a 13:00hrs  /  17:00 a 20:30 hrs .

C R O Q U E  M A D A M E  D E  P A S T R A M I  |  $ 1 3 . 9 9 0
Rebanadas de pan br ioche re l lenas  de pas t rami  y  queso,  

bañados en sa l sa  bechamel ,  gra t inado con queso 
mozzare l la ,  coronado con huevo pochado y  mos taza 

encur t ida .

H U E V O S  B E N E D I C T I N O S  J U L I E T  |  $ 1 2 . 9 9 0
Tos tada de pan br ioche decoradas con laminas  de 
pa l ta ,  sa lmón ahumado o jamón ser rano con huevo 

pochado y  te rminada con sa l sa  bernesa.

M E C H A D A  L U C O  E N  B R I O C H E  |  $ 1 1 . 9 9 0
Rebanadas de pan br ioche un tadas en man tequi l l a  

re l lenas  de carne mechada en su jugo,  pa l ta  laminada 
y  queso gouda fundido,  acompañado de su sa l sa  de 

carne.

B O W L  A Ç A Í   |  $ 1 0 . 9 9 0
Sorbe te de aca i  c remoso con sa l sa  de man tequi l l a  
de maní ,  f ru ta  de la  es tac ión,  grano la  y  láminas  de 

coco.

T O S T A D A  N I  T A N  F R A N C E S A  |  $ 1 2 . 9 9 0
Rebanadas de pan br ioche remojadas en una mezc la  
de la  casa y  luego tos tadas ,  re l lenas  de una crema 
pas te lera  de naran ja  y  un caramelo t ipo bru lé  para  

te rminar ,  acompañado de f ru tos  ro jos .

P A I L A  D E  H U E V O S  P O M O D O R O S  |  $ 9 . 9 9 0
Pa i la  de huevos pochados sobre una cama de sa l sa  
pomodoro casera ,  decorado con tomates  cher ry  y  

pes to de a lbahaca hecho en casa .

C R O I S S A N T  |  $ 3 . 9 0 0

E X T R A  D E  P A L T A  |  $ 2 . 0 0 0

S A N D W I C H  D E  P A S T R A M I  |  $ 1 4 . 9 9 0
Rebanadas de pan br ioche tos tadas con 

man tequi l l a  y  re l lenas  de pas t rami ,  queso fundido,  
co les low mix ta ,   pepinos encur t idos y  sa l sa  de 

mos taza an t igua.

VEGETARIANO VEGANO



VEGETARIANO VEGANO

Entdas, piteos
y pa mptir
De 13:00 a 21:00 hrs .

P A P A S  C H E D D A R  C O N  T O C I N O  |  $ 1 0 . 9 9 0
Papas f r i t as  bañadas en sa l sa  de queso 
cheddar  jun to con toc ino asado y  c ibou le t te  
f resco.

S P A G U E T T I  P O M O D O R O  O  A L F R E D O  |  $ 7 . 9 9 0
Pas ta  f resca con sa l sa  pomodoro o sa l sa  a l f redo de la  

casa .

P O L L O  A  L A  P L A N C H A  C O N  A R R O Z ,  P A P A S  F R I T A S  O  E N S A L A D A  |  $ 7 . 9 9 0
Pol lo  a  la  p lancha con agregado a e lecc ión.

C A R N E  M E C H A D A  C O N  A R R O Z ,  P A P A S  F R I T A S  O  E N S A L A D A  |  $ 7 . 9 9 0
Carne mechada con agregado a e lecc ión.

C R O Q U E T A S  E S P A Ñ O L A S  |  $ 1 2 . 9 9 0
Croquetas  de jamón ser rano,  esp inaca y  
cebol la ,  apanadas en panko sobre sa l sa  de 
v ino t in to  y  a rándano decoradas con bro tes  
y  sa l sa  de c ibou le t te .

T Á R T A R O  D E  
S A L M Ó N  Y  A T Ú N  |  $ 1 4 . 9 9 0
Mix de sa lmón y  a tún a l iñado con c i lan t ro ,  
cebol la  morada,  a lcapar ras  f r i t as  y  una sa l sa  
acev ichada de la  casa,  acompañado con pan 
focacc ia .

B E R E N J E N A  A T O M A T A D A  |  $ 1 0 . 9 9 0
Beren jena asada,  apanada en panko sobre una
base de pomodoro,  te rminada con mozzare l la
f ior  d i  l a t te  y  pes to de a lbahaca.

NiñosH a s t a  1 2  a ñ o s .



Platos de Estación
De 13:30 a 17:00 hrs .

S A L M Ó N  S O U R  |  $ 1 4 . 9 9 0

F i le te  de sa lmón se l lado a  la  p lancha con sa l sa  
de caramelo naran ja ,  acompañado de papas 
rus t icas  en una sa l sa  sour  y  t rozos de pa l ta .  

O R Z O T T O  A L  P E S T O  C O N  
A T Ú N  A L E T A  A M A R I L L A  |  $ 1 5 . 9 9 0
Pas ta  orzo t to  a l  pes to de la  casa,  acompaño de 
a tún se l l ado con una cos t ra  de tapenade a base 
de ace i tunas  secas ,  cebol la  c r i spy y  pan asado.

L E N T E J A S  A L  C U R R Y  C O N  
A R R O Z  A R O M A T I Z A D O  |  $ 1 2 . 9 9 0
Len te jas  en sa l sa  de cur ry  con coco y  a lmendras ,  
acompañado ar roz aromat izado con jengibre y  
l imón,  decorado con pebre de be ter raga.

C R E M A  D E L  D Í A  |  $ 6 . 9 9 0
Crema de l  d ía  con produc tos  de la  es tac ión.

Ñ O Q U I S  R E L L E N O S  
C O N  S A L S A  3  Q U E S O S  |  $ 1 2 . 9 9 0
Ñoquis  a r tesana les  re l lenos de c i rue la ,  f ru tos
secos maceradas en l icor  bañados en sa l sa  3
quesos,  sésamo,  te rminado con reducc ión de
arándanos y  v ino t in to .

F I L E T E  A P A N A D O  C O N  
P U R E  D E  C A M O T E  Y  A C H I O T E  |  $ 1 8 . 9 9 0
F i le te  de res  apanado en panko,  acompañado 
con pure cremoso de papa y  zapa l lo  co lorado 
con leche a l  ach io te ,  te rminado con espár ragos 
sa l teados,  sa l sa  de carne y  v ino t in to .

F E T U C C I N I  D E  S E P I A  C O N  C A M A R Ó N
Y  C H A M P I Ñ O N  A L  A J I L L O  |  $ 1 2 . 9 0 0
Pas ta  de sepia  en sa l sa  de champiñones 
sa l teados,  ca l l ampas sh i take,  camarón,  crema 
de a jo y  un toque de soya.

C E S A R  J U L I E T  |  $ 1 2 . 9 9 0
Lechuga escaro la  sobre una mi lanesa de 
po l lo ,  decorada con sa l sa  cesar  de la  casa,  
cebol la  c r i spy y  queso parmesano.

E N S A L A D A  D E  B U R R A T A  F R I T A  |  $ 1 3 . 9 9 0
Mix verdes,  f ru t i l l as ,  pepino f resco,  granada,  
f ru tos  secos con  bur ra ta  apanada y  f r i t a  
acompañada con dress ing de ace to ba lsámico 
y  f rambuesa.

E N S A L A D A  D E  Q U I N O A  |  $ 1 0 . 9 9 0
Mix de qu inoa,  tomate,  pepino f resco,  cebol la  

morada,  c i l an t ro ,  pa l ta ,  a tún y  sa lmón,  
aderezada con sa l sa  acev ichada de la  casa .  

Ensaladas

T O R T I L L A  E S P A Ñ O L A  |  $ 1 2 . 9 9 0
Tor t i l l a  de papas y  cebol la  a l  carmenere 
decorada con pes to,  tomate cher ry  y  laminas  
de jamón ser rano,  acompañada con lac tonesa 
de p imentón asado.

C a r t a  h e c h a  p o r  e l  c h e f  A d i n  G i l b e r t ,  S o u s  C h e f  R o s a  C o n o e p a n  y  s u  e q u i p o  



T I R A M I S Ú  A L  P L A T O  |  $ 1 0 . 9 9 0
I n te rpre tac ión de la  c lás ica  preparac ión i t a l i ana serv ida a  la  

mesa.  
Ga l le tas  de champagne remojadas en ca fé espresso rec ién prepa -
rado con un toque de amare t to ,  cubier to  de crema e mascarpone,  

te rminado con cacao amargo.

V O L C Á N  D E  C H O C O L A T E  |  $ 9 . 9 9 0
Bizcocho de chocola te  semi  amargo con in ter ior  c remoso,  en una 
t ie r ra  de choco la te  negro,  sa l sa  de choco la te  y  bo la  de he lado a 

e lecc ión.

B O L I T A S  D E  A R R O Z  C O N  L E C H E  F R I T A S  |  $ 1 0 . 9 9 0
Arroz con leche f r i to  acompañado de sa l sa  de sangr ía .

C R U M B L E  D E  M A N Z A N A  |  $ 1 2 . 9 9 0
Manzanas horneadas con crumble crocan te ,  caramelo sa lado y  

he lado de va in i l l a .  Per fec to para  compar t i r  

Postres

C O M I D A  P A R A  P E R R O S  |  $ 4 . 9 0 0
Croqueta  de h ígado,  a r roz b lanco y  zanahor ia


