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P e ç a  n a  s u a  t e m p e r a t u r a  i d e a l

Cafetia de Autor

Cafetia de Especialidade

Espresso |  $2.800

Americano |  $2.800

Cappuccino |  $3.700

Fla t  Whi te  |  $3.700

Macchia to |  $2.900

Mocha |  $4.200

Mocha Branco |  $4.200

Lat te  |  $3.900

Método ar tesana l  que des taca a  
pureza e sabores ún icos de cada 
grão de café,  uma verdadei ra  a r te .

Fi l t rados |  $5.600

Matcha,  choco la te  e le i te .  Uma 
mis tu ra  suave e cremosa.

Matcha Choco |  $5.990
Café ge lado com le i te  e  xarope 

cha i .

Dir ty  chai  |  $5.990

F i l t rado com ervas  f inas  ou f ru tas  da 
es tação com ge lo.

Fi l t rado Summer |  $6.990
Le i te ,  ca fé ,  sorve te  de baun i lha  

e chan t i l l y .

Café Gelado |  $7.990

Sorve te  de baun i lha  cober to 
com espresso e um toque de 

amêndoas tor radas .

Affogato Amêndoas |  $6.990

Preparação de cacau 100% 
orgân ico e le i te .

Chocola te  Quente |  $4.200

EXTRAS |  $700
- Ex t ra  Sho t  de Café
- Descafe inado de 

espec ia l idade
- Le i te  Vegeta l  
- Sabores Syrup 
- Marshmal lows

Café f r io  de espec ia l idade 
repousado a f r io  por  24 horas .

Cold Brew da Casa |  $5.990

Suco de la ran ja  recém 
espremido com café espresso.

Espresso Naranja  |  $5.990
La t te  com creme de coco.

Coco la t te  ( f r io )  |  $6.990
Bebida de matcha com um toque 

de f ru tos  vermelhos e ge lo .

Matcha Berr ies  |  $5.990

C a f é s  d e  a u t o r  f e i t o s  p o r  n o s s o s  b a r i s t a s  Y a n  C a r o  e  M a t í a s  J o r q u e r a



H e b r a s ,  f o l h a s  e  f l o r e s  1 0 0 %  o r g â n i c a s

Chá de Og

Infusões

N e g r o  R u k e r i  
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Chá pre to  s ing le  s ta te  cu l t i vado 
organ icamen te  no ja rd im de Ruker i ,  
Ruanda.

N e g r o  C a n e l a
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Chá pre to  de or igem Ruanda com 
cane la em pau.

V e r d e  
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Chá verde com mamão,  essênc ia de 
maracu já e pé ta las  de g i rasso l .

M a s a l a  C h a i  
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Chá pre to ,  cane la ,  cardamomo,  
c ravo -da - índ ia ,  p imen ta e geng ibre .

M a s a l a  C h a i  L a t t e  
$4.900

Chá pre to  com espec iar ias ,  pu lve r i -
zado com le i te  tex tu r i zado.

M a t c h a  L a t t e
$4.900

Chá verde da co lhe i ta  de verão com 
le i te  tex tu r i zado.

G o l d e n  M i l k
$4.900

Cúrcuma,  geng ibre ,  cane la ,  cardamomo,  
p imen ta pre ta  e  branca,  c ravo -da - índ ia ,  
noz -moscada com le i te  tex tu r i zado.

R o o i b o s  V e r d e
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Roo ibos verde,  pedaços de maçã,  
cenoura,  la ran ja ,  casca de c í t r i co e 
me l i s sa .

R o o i b o s  N e g r o
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Roo ibos ,  pedaço de rosa mosque ta ,  
bagas de sabugue i ro ,  m i r t i lo ,  
pé ta las  de lavanda e rosa.

F l o r  d e  s a b u g u e i r o  e  h i b i s c o
I n d i v i d u a l  $ 4 . 2 0 0  |  C o m p a r t i l h a r  $ 7 . 9 0 0

Bagas de sabugue i ro ,  passas  e 
pé ta las  de h ib i sco.

E S C O L H A  N O S S A S  O P Ç Õ E S
D E  L E I T E  V E G E T A L  |  $ 8 0 0

• A m ê n d o a s
• S o y a



s glút

Pie de L imão |  $4.990

Cheescake Do Maracu já  |  $4.990

Cheescake Oreo |  $4.990

Cheescake Ber r ies  |  $4.990

Carro t  Cake |  $4.990

Tor ta  Do Dia  |  $4.990

Confeitia

Pastry

Confeitia
(Sem Glú ten ,  Sem Lac tose,  Sem Açúcar ,  Adoçados com A lu lose ,  

não adequado para a le rg ias )

Kuchen de Noz |  $4.990

Creme Bru lé  |  $5.290

Golden P ie  Maracu já  Framboesa |  $5.290

Bbarra  Chocola te  Laran ja  |  $5.200

Caramelada Framboesa |  $5.200

BROWNIE TRADICIONAL |  $4.290

BROWNIE MANTEIGA DE AMENDOIM |  $4.290

BLONDIE DE CARAMELO SALGADO |  $4.290

BROWNIE VEGANO |  $4.290

MEDIALUNA |  $2.690

ROLINHO DE CANELA |  $5.290

MUFFINS |  $3.990

PÃO DE CHOCOLATE |  $4.990

BISCOITO DE BAUNILHA COM GOTAS DE CHOCOLATE |  $3.990

BISCOITO DE FRAMBOESA, L IMÃO, COCO E CHOCOLATE BRANCO |  $3.990

BISCOITO RED VELVET COM CHOCOLATE BRANCO |  $3.990

BISCOITO DE L IMÃO |  $3.990



Gaseosas |  $2.300
- CocaCola  Or ig ina l
- CocaCola  Zero
- CocaCola  L igh t
- Spr i te  Or ig ina l
- Spr i te  Zero
- Fan ta
- Fan ta  Zero
- Água com gás
- Água sem gás

Sucos Natura is
- Naran ja  |  $5.000
- Bagas de Naran ja  |  $5.000
- Manga menta  |  $5.000
- Chi r imoya a legre |  $5.000
- Manga |  $4.000
- Framboesa |  $4.000
- Chi r imoya |  $4.000

Limonadas
- Men ta  gengibre |  $4.990
- Fru tas  vermelhas  |  $4.990
- Trad ic iona l  |  $4.990
- Manjer icão |  $4.990
- Coco |  $5.490

Kombuchas |  $3.500
- F ru tas  Vermelhas
- L imão Gengibre
- Manga Maracu já

Cerveja sem Álcool  |  $3.500
Peça sua Che lada ou Miche lada Ex t ra  ($800)

Bidas

D E T O X  |  $ 6 . 9 0 0
Sucos com f ru tas  e  vege ta i s  

f rescos.
- Var iedades:
- Abacax i  man jer icão la ran ja
- Laran ja  manga cenoura

S M O O T H I E S  |  $ 6 . 9 9 0
Cremosos smooth ies  de f ru tas  da es tação,  

iogur te  grego e grano la .
- Var iedades:
- Smooth ie  Manga Maracu já
- Smooth ie  Fru tas  Vermelhas



C a r t a  f e i t a  p e l a  n o s s a  b a r t e n d e r  A n d r e a  S i l v a  

C o q u e t e l  s e m  Á l c o o l

D U L C I N E A  |  $ 2 . 9 9 0  

Envo lva  seu pa ladar  para  con t inuar  des f ru tando 
com nosso saboroso d iges t i vo de rooibos com 
maçãs,  cenoura la ran ja ,  me l i ssa  e toques de 
an is .

W I K I  W I K I  |  $ 8 . 9 9 0  

Um suave formigamento de sabores en t rega 
nosso cord ia l  de k iw i  com cascas  c í t r icas  de 
l imão,  xarope de a lecr im coroado com 
kombucha de l imão e gengibre.

P I N K  J U L I E T  |  $ 8 . 9 9 0  

Nosso cord ia l  Oh my ber r ies  envo lve seu pa ladar  
com notas  doces e f lo ra i s ,  equ i l ib rando com 
toques de amargor  que a  toran ja  oferece em 
companhia  de uma P ink  ton ic  e um f ina l  f resco de 
pepino.

A B R A Z O  D E  O T O Ñ O  |  $ 8 . 9 9 0

Encont re  sabores quen tes  e te r rosos suaves 
com o cord ia l  de roo ibos e ervas  acompanhado 
por  um abraço de gengibre,  se lado com tôn ica 
para  dar  equ i l íb r io  ao seu pa ladar  e  uma 
decora t i va  te r ra  de gengibre que apor ta  a roma.

L A D Y  H U B I S C U S  |  $ 8 . 9 9 0

Idea l  para  ce lebrar  a  v ida na companhia  de 
uma bebida doce e ác ida.  Descubra nosso 
tequ i la  sem á lcoo l  acompanhado de f lor  de 
h ib isco que e leva seu sabor  e cor .

R O S A  B R A V A  |  $ 7 . 9 9 0  

Uma v iagem inesperada,  f ru tas  tão doces e 
suaves como peras  e maçãs verdes 
acompanhadas de chardonnay sem á lcoo l  
conduzem seu pa ladar  a  um f ina l  p ican te  e 
inesperado ressa l tando o a j í  verde.

A P E R O L  S P R I T Z  |  $ 7 . 9 9 0  

Um imperd íve l  da coque te la r ia  c láss ica  chega 
ao Ju l ie t  em sua versão sem á lcoo l ,  no tas  
doces e amargas de la ran ja  com espumante 
zero.

B A I L E Y S  |  $ 6 . 9 9 0  

Gran tex tu ra ,  c remos idade e doçura são as  
qua l idades des te  ba i leys  em sua versão sem 
á lcoo l ,  e laborado com nosso café de 
espec ia l idade em con jun to com la t ic ín ios ,  
cane la  e  baun i lha .

M O S C O W  M U L E  |  $ 8 . 9 9 0

Um c láss ico e na casa Ju l ie t  o  preparamos com 
l imão,  xarope de gengibre e g inger  a le  para  
re f rescar  sua v i s i t a .

M O J I T O S  |  $ 8 . 9 9 0

Preparados como o c láss ico moj i to ,  mas sem 
á lcoo l ,  mui to  de l ic ioso,  exper imen te em suas 
d i feren tes  versões com sabores de kombucha:  
manga maracu já ,  f ru tos  vermelhos e l imão 
gengibre.

E S P R E S S O  T O N I C  |  $ 7 . 9 9 0

Del ic iosa bebida com tôn ica e nosso café de 
espec ia l idade.

Mocktails 

D U L C E ,  H E R B A L

D O C E ,  F L O R A L ,  A M A R G O

Q U E N T E ,  T E R R O S O ,  P I C A N T E  S U T I L

Á C I D O ,  D O C E ,  S A L G A D O

D O C E ,  P I C A N T E

D O C E ,  A M A R G O
D O C E ,  C R E M O S O

D O C E ,  P I C A N T E
C Í T R I C O ,  D O C E

A M A R G O  

D I G E S T I V O  D A  C A S A



Cafés da Mhã e Ho do Chá
Das 09:00 às 13:00hrs  /  17:00 às 20:30 hrs .

C R O I S S A N T  P R E S U N T O  Q U E I J O  |  $ 7 . 9 9 0
Croissan t  recheado com fa t ias  de que i jo  
gouda e presun to de perna ar tesana l .

C R O I S S A N T  |  $ 3 . 9 0 0

E X T R A  D E  A B A C A T E  |  $ 2 . 0 0 0

D Ú O  M I S T O  |  $ 1 0 . 9 9 0
Par  de tor radas de pão focacc ia ,  uma 
tor rada decorada com tá r ta ro mis to  de 
a tum e sa lmão,  cebola ,  coen t ro e molho 
acev ichado da casa .  E  a  ou t ra  tor rada 
com molho de que i jo  azu l ,  ge le ia  de 
bacon e cebola  carmenere.

T O S T A D A S  V E G G I E S  |  $ 1 1 . 9 9 0
Tos tón mul t i ssemente com base de 
esp ina f re  e abaca te  laminado,  f ina l i zado 
com babagan ish de ber in je la  assada ao 
pomodoro e duxe l le  de cogumelo com 
creme de amendoim e coco,  decorado 
com pebre de be ter raba e conservas  da 
casa .

B A G E L  D E  S A L M Ã O  |  $ 1 2 . 9 9 0
Bage l  recheado com molho de mel  e  
mos ta rda,  agr ião,  fa t i as  de sa lmão 
defumado,  pepinos em conserva case i ros  e 
molho de cebol inha.

C R O I S S A N T  C A P R E S E  |  $ 8 . 9 9 0
Croissan t  recheado com a l face,  que i jo  f ior  
d i  l a t te ,  tomate laminado,  pas ta  de tomate 
e pes to de man jer icão da casa .

C R O I S S A N T  S E R R A N O  |  $ 9 . 9 9 0
Croissan t  recheado com esp ina f re  em 
ch i f fonade,  crocan te  de presun to ser rano,  
molho de iogur te  com r ico ta  e  ge le ia  de 
tomate com manjer icão.

VEGETARIANO VEGANO

*SOMENTE HORÁRIO DE CAFÉ DA MANHÃ

P A N E L A  D E  O V O S  C R E M O S O S  |  $ 6 . 9 9 0
Ovos mex idos com um toque de creme,  acompanhados 

de tor radas de focacc ia .

B R U N C H  J U L I E T  P A R A  C O M P A R T I L H A R  |  $ 3 5 . 9 9 0
I nc lu i  do is  ca fés  à  esco lha,  do is  sucos de la ran ja  recém espremidos,  

Mousse de iogur te  com molho de manga e ou t ro com f ramboesa 
decorado com grano la ,  f ru tas  da es tação,  panquecas com mel  de 

pa lma,  pedaço de bo lo do d ia .
 

Dois  min i  pães (min i  c ro issan t  e  min i  c iaba t ta )  abaca te  amassado,  
que i jo  gouda e presun to de perna,  sa lmão defumado,  creme azedo e 

man te iga com ervas  f inas .



Cafés da Mhã e Ho do Chá
Das 09:00 às 13:00hrs  /  17:00 às 20:30 hrs .

T O S T A D A  N I  T A N  F R A N C E S A  |  $ 1 2 . 9 9 0
Fa t ias  de pão br ioche embebidas em uma mis tu ra  da 
casa e depois  tos tadas ,  recheadas com um creme de 
confe i te i ro de la ran ja  e  um caramelo t ipo brû lée para  

f ina l i zar ,  acompanhadas de f ru tas  vermelhas .

B O W L  A Ç A Í   |  $ 1 0 . 9 9 0
Sorve te  de aça í  c remoso com molho de man te iga de 

amendoim,  f ru ta  da es tação,  grano la  e  lâminas  de 
coco.

C R O Q U E  M A D A M E  D E  P A S T R A M I  |  $ 1 3 . 9 9 0
Fa t ias  de pão br ioche recheadas com pas t rami  e  

que i jo ,  banhadas em molho bechamel ,  gra t inadas com 
quei jo  mozzare l la ,  coroadas com ovo pochê e 

mos ta rda em conserva .

C R O I S S A N T  |  $ 3 . 9 0 0

E X T R A  D E  A B A C A T E  |  $ 2 . 0 0 0

H U E V O S  B E N E D I C T I N O S  J U L I E T  |  $ 1 2 . 9 9 0
Tor rada de pão br ioche decorada com fa t ias  de 
abaca te ,  sa lmão defumado ou presun to ser rano 

com ovo pochê e f ina l i zada com molho béarna ise .

M E C H A D A  L U C O  N O  B R I O C H E  |  $ 1 1 . 9 9 0
Fa t ias  de pão br ioche un tadas com mante iga 

recheadas com carne des f iada no seu própr io 
suco,  abaca te  laminado e que i jo  gouda der re t ido,  

acompanhado do seu molho de carne.

P A I L A  D E  O V O S  P O M O D O R O S  |  $ 9 . 9 9 0
Pa i la  de ovos pochê sobre uma cama de molho 

pomodoro case i ro,  decorado com tomates  cere ja  e  
pes to de man jer icão fe i to  em casa .

:VEGETARIANO :VEGANO

P A S T R A M I  S A N D W I C H  |  $ 1 4 . 9 9 0
Fa t ias  de pão br ioche tor radas com mante iga 
e recheadas com pas t rami ,  que i jo  der re t ido,  
co les law mis to ,  p ic les  de pepino e molho de 

mos ta rda an t iga .



VEGETARIANO VEGANO

Entdas, petiss
e pa mptilh
De 13:00 a 21:00 hrs .

P A P A S  C H E D D A R  C O M  B A C O N  |  $ 1 0 . 9 9 0
Ba ta tas  f r i t as  banhadas em molho de que i jo  
cheddar  jun to com bacon assado e cebol inha 
f resca.

E S P A G U E T E  P O M O D O R O  O U  A L F R E D O  |  $ 7 . 9 9 0
Massa f resca com molho pomodoro ou molho a l f redo da 

casa .

F R A N G O  G R E L H A D O  C O M  A R R O Z ,  B A T A T A S  F R I T A S  O U  S A L A D A  |  $ 7 . 9 9 0
Frango gre lhado com acompanhamento à  esco lha .

C A R N E  D E S F I A D A  C O M  A R R O Z ,  B A T A T A S  F R I T A S  O U  S A L A D A  |  $ 7 . 9 9 0
Carne des f iada com acompanhamento à  esco lha .

C R O Q U E T A S  E S P A N H O L A S  |  $ 1 2 . 9 9 0
Croquetes  de presun to ser rano,  esp ina f re  e 
cebola ,  empanados em panko sobre molho de 
v inho t in to  e cranberry  decorados com bro tos  
e molho de cebol inha.

T Á R T A R O  D E  S A L M Ã O  E  A T U M  |  $ 1 4 . 9 9 0
Mix de sa lmão e a tum temperado com coen t ro,  
cebola  roxa,  a lcapar ras  f r i t as  e  um molho 
acev ichado da casa,  acompanhado com pão 
focacc ia .

B E R I N J E L A  A T O M A T A D A  |  $ 1 0 . 9 9 0
Ber in je la  assada,  empanada em panko sobre 
uma base de pomodoro,  f ina l i zada com 
mozzare l la  f io r  d i  l a t te  e  pes to de man jer icão.

CçasA t é  1 2  a n o s



Ptos da Estação
Das 13:30 às 17:00 hrs .

S A L M Ó N  S O U R  |  $ 1 4 . 9 9 0

F i lé  de sa lmão gre lhado com molho de caramelo 
de la ran ja ,  acompanhado de ba ta tas  rús t icas  em 
um molho sour  e  pedaços de abaca te .

O R Z O T T O  A O  P E S T O  C O M  
A T U M  D E  B A R B A T A N A  A M A R E L A  |  $ 1 5 . 9 9 0
Pas ta  orzo t to  ao pes to da casa,  acompanhada de 
a tum se lado com uma cros ta  de tapenade à base 
de aze i tonas  secas ,  cebola  cr i spy e pão assado.

L E N T I L H A S  A O  C U R R Y  C O M  
A R R O Z  A R O M A T I Z A D O  |  $ 1 2 . 9 9 0
Len t i lhas  ao molho de cur ry  com coco e 
amêndoas,  acompanhado de ar roz aromat izado 
com gengibre e l imão,  decorado com molho de 
be ter raba.

C R E M E  D O  D I A  |  $ 6 . 9 9 0
Creme do d ia  com produ tos  da es tação.

N H O Q U E S  R E C H E A D O S  
C O M  M O L H O  3  Q U E I J O S  |  $ 1 2 . 9 9 0
Nhoques ar tesana is  recheados com ameixa ,  
f ru tos  secos macerados em l icor  banhados em 
molho 3 que i jos ,  sésamo,  f ina l i zados com 
redução de mi r t i los  e  v inho t in to .

F I L E T E  E M P A N A D O  C O M  P U R Ê  
D E  B A T A T A - D O C E  E  U R U C U M  |  $ 1 8 . 9 9 0
F i lé  de carne empanado em panko,  acompanhado 
de purê cremoso de ba ta ta  e  abóbora com le i te  
de urucum, f ina l i zado com aspargos sa l teados,  
molho de carne e v inho t in to .

F E T T U C C I N E  D E  S É P I A  C O M  C A M A R Ã O
E  C O G U M E L O  A O  A L H O  |  $ 1 2 . 9 0 0
Pas ta  de sépia  em molho de cogumelos 
sa l teados,  cogumelos sh i take,  camarão,  creme 
de a lho e um toque de so ja .

C E S A R  J U L I E T  |  $ 1 2 . 9 9 0
Al face escaro la  sobre uma mi lanesa de 
f rango,  decorada com molho caesar  da casa,  
cebola  cr i spy e que i jo  parmesão.

S A L A D A  D E  B U R R A T A  F R I T A  |  $ 1 3 . 9 9 0
Mix de verdes,  morangos,  pepino f resco,  
romã,  f ru tos  secos com burra ta  empanada e 
f r i t a  acompanhada de molho de ace to ba lsâmi -
co e f ramboesa.

S A L A D A  D E  Q U I N O A  |  $ 1 0 . 9 9 0
Mix de qu inoa,  tomate,  pepino f resco,  cebola  
roxa,  coen t ro,  abaca te ,  a tum e sa lmão,  tem-

perado com molho acev ichado da casa .

Saladas

T O R T I L L A  E S P A N H O L A  |  $ 1 2 . 9 9 0
Tor t i l l a  de ba ta tas  e  cebola  ao carmenere 
decorada com pes to,  tomate cere ja  e  lâminas  
de presun to ser rano,  acompanhada com 
lac tonesa de p imentão assado.

C a r d á p i o  f e i t o  p e l o  c h e f  A d i n  G i l b e r t ,  S o u s  C h e f  R o s a  C o n o e p a n  e  s u a  e q u i p e



T I R A M I S Ú  N O  P R A T O  |  $ 1 0 . 9 9 0
I n te rpre tação da c láss ica  preparação i t a l i ana serv ida à  mesa.

 
B isco i tos  de champanhe embebidos em café espresso 

recém-preparado com um toque de amare t to ,  cober tos  com creme 
de mascarpone,  f ina l i zados com cacau amargo.

V U L C Ã O  D E  C H O C O L A T E  |  $ 9 . 9 9 0
Bolo de choco la te  meio amargo com in ter ior  c remoso,  em uma 

ter ra  de choco la te  amargo,  molho de choco la te  e bo la  de sorve te  
à  esco lha .

B O L I N H O S  D E  A R R O Z  C O M  L E I T E  F R I T O S  |  $ 1 0 . 9 9 0
Arroz doce f r i to  acompanhado de molho de sangr ia .

C R U M B L E  D E  M A Ç Ã  |  $ 1 2 . 9 9 0
Maçãs assadas com crumble crocan te ,  caramelo sa lgado e sorve te  

de baun i lha .  Per fe i to  para  compar t i lhar

Sobresas

C O M I D A  P A R A  C Ã E S  |  $ 4 . 9 0 0
Croquete de f ígado,  a r roz branco e cenoura


