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HUEVOS BENEDICTINOS | $11.900

Ovos poché& com presunto serrano ou salméo
defumado, abacate laminado, molho holandés e
brotos, sobre torradas de focaccia.

Cafes da M%ha CROISSANT SERRANO | $9.900

¢ Hora do Cha

Das 09:00 as 13:00hrs / 16:00 as
21:00 hrs.

DUO MISTO | $9.900

Torradas de focaccia com:
tartaro de salmdo com molho
acevichado.
geleia de pera e bacon com
creme de queijo azul e cebola
carmenere, Decorado com

)=Q DUO VEGETARIANO | $9.900

Torradas de focaccia com
Hummus de grdo-de-bico com
tomates cereja confitados decorado
com sementes de gergelim.
Hummus de beterraba com abacate
laminado e brotos.

BAGEL DE SALMAO | $11.900
Salmao defumado, creme azedo de
cebolinha, agrido, pepino fresco e
molho de mostarda e mel.

CROISSANT | $3.900

EXTRA PALTA | $2.000

Q:VEGETARIANO

Croissant serrano com espinafre, presunto serrano
crocante, queijo ricota e geleia de laranja,
decorado com cebolinha.

MECHADA LUCO NO BRIOCHE | $§10.900

Brioche com carne desfiada, queijo derretido e
abacate laminado, decorado com cebolinha.

= Q) TOSTON VEGANO | $7.900

Tostdo de pdo rustico, com base de abacate
laminado, folhas de.espinafre, alguns cremosos
graos-de-bico.refritos e berinjela desfiada,
decorada com tomate cereja.

() CROISSANT CAPRESSE'| $8.900

Croissant recheado com alface, tomate, mozzarella
fior di latte e pesto de manjericdo decorado com

CROISSANT PRESUNTO QUEIJO | $§6.900

Croissant recheado com queijo amanteigado e
presunto, decorado com cebolinha.

PANELA DE OVOS /Acompanhadas de torradas de péo

fo cacdra

QOVOS CREMOSOS | $§6.900

Ovos mexidos com um toque de creme, decorados
com cebolinha.

{OVOS POMODORO| $§9.900

Paila de ovos poché sobre molho pomodoro,
tomate cereja e toques de pesto.

PAILA AMERICANA | $10.900

Ovos poché acompanhados de abacate laminado,
bacen caramelizado, tomate cereja confitado,
decorado com cebolinha.

Q TOSTADA NEM TAO FRANCESA | $9.900

Fatia de pdo brioche embebida em mistura de leite e
ovos, selada na frigideira com molho de frutas
vermelhas maceradas, creme chantilly e praliné de

Q BOWL ACAI | $9.900

Tigela de agal cremoso com granola, coco laminado,
fruta da estacgédo.

V= .VEGANO



Entradas, peliscos o o

SALMAO COM CONSERVAS | $13.500
3 Tartaro de salmdo com molho acevichado,
e p%a (X)I | Ip%tl]h% abacate laminado e alcaparra frita.
Das 13:00 as 21:00 hrs.

CROQUETAS ESPANHOLAS | $11.900

BATATAS CHEDDAR COM BACON | $9.900 Croquetes de presunto serrano empanados em
pankocom reducdo de vinho e lactonesa de

Batatas fritas em palito, molho cheddar, bacon , :
cebolinha, decorados com gergelim.

crocante e cebolinha verde.

)= @ VERDURAS CROCANTES
COM MOLHO TERIYAKI | $§9.900
Verduras fritas cobertas com uma suave

camada de sémola crocante acompanhadas
de molho teriyaki.

Q) BERINJELAS ATOMATADA | $9.900

Berinjela assada, empanada em panko sobre
uma base de pomodoro, finalizada com
mozzarella fior di latte e pesto de manjericéao.

SUPREMA DE FRANGO COM ARROZ, BATATA FRITA OU SALADA | $6.900
CARNE DESFIADA COM ARROZ, BATATA FRITA OU SALADA | $7.900
MACARRAO ALFREDO | $6.900

MACARRAO POMODORO | $6.900

CrianCas

Até 12 anos

() :VEGETARIANO <Y=.vVEGANO



Pralos da EstaCao

Das 13:00 as 16:00 hrs.

Q NOQUIS RELLENOS | $11.900

Nhoques artesanais recheados com ameixa,
frutas secas maceradas.em licor banhados em
molho de 3 queijos, gergelim, finalizados
com reducdo de mirtilos e vinho tinto.

SALMON SOUR | $13.900

Salmé&o selado com molho de caramelo de
laranja acompanhado de batatas risticas em
molho sour e pedacos de abacate.

Q) NHOQUES DE BATATA COM

PESTO DE BETERRABA | $9.900

Nhoques de batata em pesto de beterraba,
toques de iogurte grego decorados com brotos.

FRANGO AO CURRY
COM ARROZ ARABE | $12.900

Peito de frango ao molho de curry com creme
de coco acompanhado de arroz arabe

Saladas

SALADA DE BURRATA FRITA | $13.900

Burrata frita sobre cama de alface, uvas
assadas, mirtilo, améndoas laminadas,
reducdo de balsédmico e crocante de presunto
serrano.

BERINJELA CROCANTE COM

TRILOGIA DE TOMATES | $10.900

Base de himus de grdo-de-bico, tomates em 3
prepara¢ées: assados, cerejas confitadas e
secos, cebola carmenere e berinjela
empanada em panko.

- QBERINJELA ASSADA | $9.900

Berinjela assada e empanada em panko sobre
himus de beterraba, sementes de abdébora e
brotos.

ATUM SELADO
COM LEGUMES | $§13.900

Atum selado com crosta de pistache e raspas
de limdo acompanhado de legumes
salteados.

PLATEADA
COM PURE LIONESA | $12.900

Carne de cozimento lento acompanhada de
puré com cebola estufada.

FETTUCCINE DE SEPIA COM CAMARAO
E COGUMELO AO ALHO | §11.900

Pasta de tinta de lula (negra) em molho de
cogumelos salteados, cogumelos shitake,
camardo, creme, alho e um toque de soja.

ATUM DE BARBATANA AMARELA

COM SALADA GREGA | $12.900

Atum empanado em pistache, queijo
boconccini, fomate cereja confitado,
azeitonas, pepino, cebola roxa, alcaparras e
molho.

SALADA DE LENTILHAS COM LEGUMES
SOBRE ALFACE COSTINA | 10.900
Lentilhas baby com tomate cereja confitado,
legumes frescos da estagdo sobre cama de
alface com molho da casa)
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