


Caleleria de Especialidade

Peca na sua temperatura ideal

Americano | $2.800 Latte | $3.900 Chocolate Quente |1$4.200
Preparacdo de.cacau100%
orgdnico e leite

Espresso | $2.800 Mocha | $4.200
EXTRAS | $700

Cappuccino | $8.700 Mocha Blanco | $4.200 e offgeeCore

Descafeginado de. especidlidade
Leite Vegetal

Flat White | $3.700 s AP (1 | $5.600 Sabores Syrup

Método artesanaliglfe destaca @ Marshmallows

- pureza ¢ saberes Unicos déscada
Macchiato | $2.900 grdo de'café, uma verdadeira arté

Nosso café de assinalum

Cold Brew | $5.900 Dirty chai | $5.500 Affogato Pistache | $5.900

Café frio de especialidade -
s B0 IO WS por 24 horad Café frio com leite e xarope chai Sorvete de baunilha coberto com
espresso e com cobertura de
pistache
Filtrado Summer | $6.900 Café gelado [157.990

keite, café, sorvete de baunilha

Café frio decespecialidade com
de Madagascar e chantilly

fruta da estagdo e gelo

Coco latte | $5.900 Espresso mojito $5.900 R R Gy S 5. 900
Latte.com creme de coco Fresca e intensa preparacdo de Suco de laranja recém espremido
mojito culminada com espresso com café espresso

Chd e Infusoes

Hebras, folhas e flores 100% orgénicas

Té Gelado | $4.900 Matcha latte | $3.800 Tetera para
compartilhar | $6.800
Variedades:
- Ché Preto com Canela
- Ché Preto

Chai Latte | $3.800 Tetera individual | $3.900 2 Ché Verde

- Ché Chai

- Azul Relaxante

- Ficsia Energizante

- Pdrpura Detox

Xarope de chai com laite texturiza-
do, finalizadoe.com canela em pé.
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OVOS BENEDICTINOS | $10.900

Ovos poché& com presunto serrano ou salméo
defumado, abacate laminado, molho holandés e
brotos, sobre torradas de focaccia.

Cafes da M%ha NEW YORK ROLL SERRANO | $9.900

Croissant estilo nova.iorque com espinafre, pre-
sunto serrano crocante, queijo ricota e geleia de

C HO]’a do Cha R, - _f- AL o Bolinha.

X p NEW YORK ROLL MECHADA | $§9.900
Das 09:00 as 13:00hrs / 16:00 as : : ,
Croissant estilo Nova York com carne desfiada,

21:00 hrs. gueijo derretido e abacate laminado, decorado
com cebolinha.
DUO MISTO | $9.900 = Q) TOSTON VEGANO | $7.900
Torradas de focaccia com: Tostdo de pédo ristico, com base de abacate lami-
- tartaro de salmdo com molho acevi- nado, folhas de espinafre, alguns cremgsos
chado. graos-de-bico.refritos e berinjela desfiada, decora-
- geleia de pera e bacon com creme da com tomate cereja.
de queijo azul e cebola carmenere,
Decorado com brotos. Q) CROISSANT CAPRESSE'| $8.900
Croissant recheado com alface, tomate, mozzarella
<)=Q DUO VEGETARIANO | $9.900 fior di latte e pesto de manjericdo decorado com
Torradas de focaccia com
- Hummus de gréo-de-bico com tomates CROISSANT PRESUNTO QUEIJO | $6.900

cereja confitados decorado com
sementes de gergelim.

- Hummus de beterraba com abacate
laminado e brotos.

Croissant recheado com queijo amanteigado e
presunto, decorado com cebolinha.

QOVOS CREMOSOS | $6.900

Ovos mexidos com um toque de creme, decorados
com cebolinha.

PANELA DE OVO QOVOS POMODORO| $9.900

Acompanhadas de torra-

~ \ Paila de ovos poché& sobre molho pomodoro,
das de pao focaccia.

tomate cereja e toques de pesto.

PANELA AMERICANA | $10.900

Ovos poché acompanhados de abacate laminado,
bacon caramelizado, tomate cereja confitado,
decorado com cebolinha.

QTOSTADA NEM TAO FRANCESA | $9.900

Fatia de pado brioche embebida em mistura de leite e
ovos, selada na frigideira com molho de frutas vermelhas
maceradas, creme chantilly e praliné de frutos secos.

QBOWL ACAI | $9.900

Tigela de agal cremoso com granola, coco laminado,
fruta da estacéo.

CROISSANT | $3.900

EXTRA ABACATE | $2.000

() :VEGETARIANO V= .VEGANO



Entiadas, peliscos
¢ para compaililhar

Das 13:00 as 21:00 hrs.

CROQUETAS ESPANHOLAS | $11.900

BATATAS CHEDDAR COM BACON | $9.900 Croquetes de presunto serrano empanados
em panko com redugdo de vinho e lactone-

Batatas fritas em palito, molho cheddar, bacon ; :
sa de cebolinha; decorados com gergelim.

crocante e cebolinha verde.

CARPACCIO DE FIGO | $11.900 Q BERINJELAS ATOMATADA | $7.900
(Produto da estacdo, perguntar sobre disponibilidade)
Finissimas fatias de figo com presunto serra-
no, rdcula, lascas de parmesdo e reducao de
balsdmico.

Berinjela assada, empanada em panko sobre
uma base de pomodoro, finalizada com moz-
zarella fior di latte e pesto de manjericdo.

SUPREMA DE FRANGO COM ARROZ, BATATAS FRITAS OU SALADA | R$6.900
CARNE DESFIADA COM ARROZ, BATATAS FRITAS OU SALADA | R$7.900
MACARRAO ALFREDO | R$6.900
MACARRAO POMODORO | R$6.900

CranC as

Ate 12 anos.

() :VEGETARIANO <Y=.vVEGANO




Praltos da EstaCao

Das 13:00 as 16:00 hrs.

R NHOQUESRECHEADOS | $10.900

Nhoques artesanais recheados com ameixa,
frutas secas maceradas em licor banhados em
molho de 3 queijos, gergelim, finalizados
com reducédo de mirtilos e vinho finto.

SALMAO SOUR | $12.900

Salmao selado com molho de caramelo de
laranja acompanhado de batatas risticas em
molho sour e pedacos de abacate.

Q NHOQUES DE BATATA COM

PESTO DE BETERRABA | $§9.900

Nhoques de batata em pesto de beterraba,
toques de iogurte grego decorados com brotos.

PLATEADA NA PANELA
COM ARROZ EXOTICO | $11.900

Carne de longa cocgdo acompanhada de arroz
com tomate e papoula.

Saladas

SALADA DE BURRATA FRITA | $13.900

Burrata frita sobre cama de alface, uvas assa-
das, mirtilo, améndoas laminadas, reducédo de
balsdmico e crocante de presunto serrano.

TRILOGIA DE TOMATES | $9.900

Base de hummus de grao-de-bico, tomates em
3 preparacdes: assados, cerejas confitadas e
secos, cebola carmenere e.berinjela empana-
da em panko.

Q:VEGETARIANO

9-Q BERINJELA ASSADA | $9.900

Berinjela assada e empanada em panko sobre
himus de beterraba, sementes de abdbora e
brotos.

ALBACORA SELADA COM
PANACHE DE LEGUMES | $12.900

Albacora selada com crosta de pistache e
raspas de limdo acompanhada de legumes
salteados com moelho de ostras e soja.

GARRAO DE CORDEIRO AO CARMENERE
ACOMPANHADO DE PURE LIONESA | $15.900

Garrén de cordeiro cozido na panela de
pressdo com vinho carmenere acompanhado de
puré de batatas com cebola estufada.

FETTUCCINE DE SEPIA COM CAMARAO
E COGUMELO AO ALHO | $§10.900

Pasta de sépia (negra) em molho de cogume-
los salteados, cogumelos shitake, camardo,
creme, alho e um toque de soja.

ATUM DE BARBATANA AMARELA

COM SALADA GREGA | $11.990

Atum empanado em pistache, queijo boconcci-
ni, tomate cereja confitado, azeitonas,
pepino, cebola roxa, alcaparras e molho.

SALADA DE FRUTAS | $9.900

Frutas da'estacdo sobre um mix de verdes,
presunto serrano, améndoas espetadas e
reducdo de vinagre balsdmico.

Vo .VEGANO
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