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P e ç a  n a  s u a  t e m p e r a t u r a  i d e a l

Chá e Infusões

Cafetia de Especialidade

Nosso café de assinatu

H e b r a s ,  f o l h a s  e  f l o r e s  1 0 0 %  o r g â n i c a s

Espresso |  $2.800

Amer icano |  $2.800

Cappucc ino |  $3.700

F la t  Whi te  |  $3.700

Macchia to |  $2.900

Mocha |  $4.200

Mocha B lanco |  $4.200

La t te  |  $3.900

Método ar tesana l  que des taca a 
pureza e sabores  ún icos  de cada 
grão de café ,  uma verdade i ra  ar te .

F i l t rados |  $5.600

Café f r io  de espec ia l idade 
repousado a f r io  por  24 horas

Cold Brew |  $5.900
Café f r io  com le i te  e  xarope cha i

Dir ty  cha i  |  $5.500

Café f r io  de espec ia l idade com 
f ru ta  da es tação e ge lo .

F i l t rado Summer |  $6.900
Le i te ,  café ,  sorve te  de baun i lha 

de Madagascar  e  chan t i l l y

Café ge lado |  $7.990

Suco de la ran ja  recém espremido 
com café espresso

Espresso la ran ja  |  $5.900
La t te  com creme de coco
Coco la t te  |  $5.900

Fresca e in tensa preparação de 
moj i to  cu lm inada com espresso

Espresso moj i to  $5.900

Sorve te  de baun i lha cober to  com 
espresso e com cober tu ra de 

p i s tache

Affoga to P is tache |  $5.900

Preparação de cacau 100% 
orgân ico e le i te .

Chocola te  Quente |  $4.200

EXTRAS |  $700
- Ex t ra  Sho t  de Café
- Descafe inado de espec ia l idade
- Le i te  Vege ta l
- Sabores  Sy rup 
- Marshmal lows

C h a i  L a t t e  |  $ 3 . 8 0 0

T é  G e l a d o  |  $ 4 . 9 0 0 M a t c h a  l a t t e  |  $ 3 . 8 0 0

T e t e r a  i n d i v i d u a l  |  $ 3 . 9 0 0

T e t e r a  p a r a  
c o m p a r t i l h a r  |  $ 6 . 8 0 0
Var iedades:
-  Chá Pre to  com Cane la
-  Chá Pre to
-  Chá Verde
-  Chá Cha i
-  Azu l  Re laxan te
-  Fúcs ia  Energ izan te
-  Pú rpura De tox

Xarope de cha i  com le i te  tex tu r i za -
do,  f i na l i zado com cane la em pó.



s glút

Pie de L imão |  $4.990

Cheescake Maracuyá |  $4.990

Cheescake Oreo |  $4.990

Cheescake Ber r ies  |  $4.990

Carro t  Cake |  $4.990

Pastelia

Confeitia

Pastelia
(Sem Glú ten ,  Sem Lac tose,  Sem Açúcar ,  Adoçados com A lu lose )

Kuchen de Noz |  $4.990 Creme Bru lé  Manjar  |  $5.200
Cremoso sobremesa de man jar ,  cober to  com 
pedaços de carame lo sobre b i sco i to  de f ru tos  

Pie de L imão |  $5.200
Cláss ica to r ta  de l imão sobre b i sco i to  de f ru tas  
secas .

Golden P ie  |  $5.200
Fresco to r ta  de maracu já com f ramboesas sobre 
uma bo lacha de amêndoa.

BROWNIE TRADICIONAL |  $4290

BROWNIE MANTEIGA DE AMENDOIM |  $4290

BLONDIE DE CARAMELO SALGADO |  $4290

BROWNIE VEGANO |  $4290

MEDIALUNA |  $2690

ROLINHO DE CANELA |  $4290

CRUFFIN COM RECHEIO ESTACIONAL |  $4990

PÃO DE CHOCOLATE |  $4290

PALMERITA |  $2500

NY ROLLS COM RECHEIO ESTACIONAL |  $4990



Ref r igeran tes  |  $2.300
- CocaCola Or ig ina l
- CocaCola Zero
- CocaCola L igh t
- Spr i te  Or ig ina l
- Spr i te  Zero
- Fan ta
- Fan ta Zero
- Água com gás
- Água sem gás

Sucos Natura i s
- La ran ja  |  $5.000
- Bagas de la ran ja  |  $5.000
- Manga men ta |  $5.000
- Ch i r imó ia a legre |  $5.000
- Manga |  $4.000
- F ramboesa |  $4.000
- Ch i r imó ia |  $4.000

L imonadas
- Men ta geng ibre |  $4.990
- F ru tas  verme lhas  |  $4.990
- T rad ic iona l  |  $4.990
- Man je r icão |  $4.990
- Coco |  $5.490

Kombuchas |  $3.500
- F ru tas  Verme lhas
- L imão Geng ibre
- Manga Maracu já

Cerve ja  sem Álcoo l |  $3.500
Peça sua Che lada ou Miche lada Ex t ra  

C o q u e t e l  s e m  Á l c o o l

F R E S H  T O N I C  |  $ 7 . 2 0 0
Água tôn ica sabor izada com 
xarope de f ramboesa,  decorada 
com mir t i los .

T R O P I C A L  |  $ 7 . 2 0 0
Kombucha de manga maracu já ,  
chá verde e suco de l imão.

M O J I T O  |  $ 7 . 2 0 0
Kombucha sabor izada com 
hor te lã  f resca e l imão su t i l .
- Moj i to  Hor te lã  Gengibre
- Moj i to  Manga Maracu já
- Moj i to  Fru tas  Vermelhas

S U N S E T  |  $ 7 . 4 0 0
Preparação re f rescan te  com um 
toque quen te à  base de be ter ra -
ba,  cane la  e  g inger  beer .

M O S C O W  M U L E  |  $ 7 . 2 0 0
Cerve ja  de gengibre,  toques 
de gengibre,  l imão e goma

E S P R E S S O  T O N I C  |  $ 7 . 2 0 0
Coquete l  à  base de espresso 
e água tôn ica com fa t ias  de 
la ran ja .

S U N R I S E  C O F F E E  |  $ 7 . 4 0 0
Coquete l  à  base de café,  suco 
de la ran ja  e  toques de an is .

Mocktails 

Bidas

D E T O X
Sucos com f ru tas  e  

verduras  f rescas  |  $6.900
- Var iedades:
- Abacax i  man je r icão la ran ja
- Laran ja  a ipo cenoura be te r raba
- Laran ja  manga cenoura



Cafés da Mhã 
e Ho do Chá

Das 09:00 às 13:00hrs  /  16:00 às 
21:00 hrs .

T O S T A D A  N E M  T Ã O  F R A N C E S A  |  $ 9 . 9 0 0
Fa t ia  de pão br ioche embebida em mis tu ra  de le i te  e  
ovos,  se lada na f r ig ide i ra  com molho de f ru tas  vermelhas  
maceradas,  c reme chan t i l l y  e  pra l iné de f ru tos  secos.

B O W L  A Ç A Í  |  $ 9 . 9 0 0
T ige la  de aça í  c remoso com grano la ,  coco laminado,  
f ru ta  da es tação.

C R O I S S A N T  P R E S U N T O  Q U E I J O  |  $ 6 . 9 0 0
Croissan t  recheado com quei jo  aman te igado e 
presun to,  decorado com cebol inha.

C R O I S S A N T  C A P R E S S E  |  $ 8 . 9 0 0
Croissan t  recheado com a l face,  tomate,  mozzare l la  
f io r  d i  l a t te  e  pes to de man jer icão decorado com 

C R O I S S A N T  |  $ 3 . 9 0 0

E X T R A  A B A C A T E  |  $ 2 . 0 0 0

O V O S  B E N E D I C T I N O S  |  $ 1 0 . 9 0 0
Ovos pochê com presun to ser rano ou sa lmão 
defumado,  abaca te  laminado,  molho ho landês e 
bro tos ,  sobre tor radas de focacc ia .

N E W  Y O R K  R O L L  S E R R A N O  |  $ 9 . 9 0 0
Croissan t  es t i lo  nova iorque com esp ina f re ,  pre -
sun to ser rano crocan te ,  que i jo  r ico ta  e  ge le ia  de 
la ran ja ,  decorado com cebol inha.

N E W  Y O R K  R O L L  M E C H A D A  |  $ 9 . 9 0 0
Croissan t  es t i lo  Nova York  com carne des f iada,  
que i jo  der re t ido e abaca te  laminado,  decorado 
com cebol inha.

T O S T Ó N  V E G A N O  |  $ 7 . 9 0 0
Tos tão de pão rús t ico,  com base de abaca te  lami -
nado,  fo lhas  de esp ina f re ,  a lguns cremosos 
grãos -de -b ico re f r i tos  e  ber in je la  des f iada,  decora -
da com tomate cere ja .

D Ú O  M I S T O  |  $ 9 . 9 0 0
Tor radas de focacc ia  com:
-  tá r ta ro de sa lmão com molho acev i -
chado.
-  ge le ia  de pera e bacon com creme 
de que i jo  azu l  e  cebola  carmenere,  
Decorado com bro tos .

D Ú O  V E G E T A R I A N O  |  $ 9 . 9 0 0
Tor radas de focacc ia  com
-  Hummus de grão -de -b ico com tomates  
cere ja  conf i t ados decorado com 
sementes  de gerge l im.
-  Hummus de be ter raba com abaca te  
laminado e bro tos .

O V O S  C R E M O S O S  |  $ 6 . 9 0 0
Ovos mex idos com um toque de creme,  decorados 
com cebol inha.

O V O S  P O M O D O R O |  $ 9 . 9 0 0
Pa i la  de ovos pochê sobre molho pomodoro,  
tomate cere ja  e  toques de pes to .

P A N E L A  A M E R I C A N A  |  $ 1 0 . 9 0 0
Ovos pochê acompanhados de abaca te  laminado,  
bacon caramel izado,  tomate cere ja  conf i t ado,  
decorado com cebol inha.

:VEGETARIANO :VEGANO

PANELA DE OVO
Acompanhadas de tor ra -
das  de pão focacc ia .



:VEGETARIANO :VEGANO

Entdas, petiss 
e pa mptilh
Das 13:00 às 21:00 hrs .

B A T A T A S  C H E D D A R  C O M  B A C O N  |  $ 9 . 9 0 0
Ba ta tas  f r i t as  em pa l i to ,  molho cheddar ,  bacon 
crocan te  e cebol inha verde.

C A R P A C C I O  D E  F I G O  |  $ 1 1 . 9 0 0
(P rodu to da es tação,  pergun ta r  sobre d isponib i l idade)
F in í ss imas fa t i as  de f igo com presun to ser ra -
no,  rúcu la ,  l ascas  de parmesão e redução de 
ba lsâmico.

C R O Q U E T A S  E S P A N H O L A S  |  $ 1 1 . 9 0 0
Croquetes  de presun to ser rano empanados 
em panko com redução de v inho e lac tone -
sa  de cebol inha,  decorados com gerge l im.

B E R I N J E L A S  A T O M A T A D A  |  $ 7 . 9 0 0
Ber in je la  assada,  empanada em panko sobre 
uma base de pomodoro,  f ina l i zada com moz -
zare l l a  f io r  d i  l a t te  e  pes to de man jer icão.
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S U P R E M A  D E  F R A N G O  C O M  A R R O Z ,  B A T A T A S  F R I T A S  O U  S A L A D A  |  R $ 6 . 9 0 0

C A R N E  D E S F I A D A  C O M  A R R O Z ,  B A T A T A S  F R I T A S  O U  S A L A D A  |  R $ 7 . 9 0 0

M A C A R R Ã O  A L F R E D O  |  R $ 6 . 9 0 0

M A C A R R Ã O  P O M O D O R O  |  R $ 6 . 9 0 0
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Ptos da Estação
Das 13:00 às 16:00 hrs .

S A L M Ã O  S O U R  |  $ 1 2 . 9 0 0

Sa lmão se lado com molho de caramelo de 
la ran ja  acompanhado de ba ta tas  rús t icas  em 
molho sour  e  pedaços de abaca te .

N H O Q U E S  D E  B A T A T A  C O M  
P E S T O  D E  B E T E R R A B A  |  $ 9 . 9 0 0
Nhoques de ba ta ta  em pes to de be ter raba,  
toques de iogur te  grego decorados com bro tos .

B E R I N J E L A  A S S A D A  |  $ 9 . 9 0 0
Ber in je la  assada e empanada em panko sobre 
húmus de be ter raba,  sementes  de abóbora e 
bro tos .

P L A T E A D A  N A  P A N E L A  
C O M  A R R O Z  E X Ó T I C O  |  $ 1 1 . 9 0 0
Carne de longa cocção acompanhada de ar roz 
com tomate e papou la .

N H O Q U E S  R E C H E A D O S  |  $ 1 0 . 9 0 0
Nhoques ar tesana is  recheados com ameixa ,  
f ru tas  secas  maceradas em l icor  banhados em 
molho de 3 que i jos ,  gerge l im,  f ina l i zados 
com redução de mi r t i los  e  v inho t in to .

A L B A C O R A  S E L A D A  C O M  
P A N A C H É  D E  L E G U M E S  |  $ 1 2 . 9 0 0
Albacora se lada com cros ta  de p is tache e 
raspas de l imão acompanhada de legumes 
sa l teados com molho de os t ras  e  so ja .

G A R R Ã O  D E  C O R D E I R O  A O  C A R M E N E R E  
A C O M P A N H A D O  D E  P U R Ê  L I O N E S A  |  $ 1 5 . 9 0 0
Garrón de corde i ro coz ido na pane la  de 
pressão com v inho carmenere acompanhado de 
purê de ba ta tas  com cebola  es tu fada.

F E T T U C C I N E  D E  S É P I A  C O M  C A M A R Ã O  
E  C O G U M E L O  A O  A L H O  |  $ 1 0 . 9 0 0
Pas ta  de sépia  (negra )  em molho de cogume-
los  sa l teados,  cogumelos sh i take,  camarão,  
creme,  a lho e um toque de so ja .

A T U M  D E  B A R B A T A N A  A M A R E L A  
C O M  S A L A D A  G R E G A  |  $ 1 1 . 9 9 0
Atum empanado em pis tache,  que i jo  boconcc i -
n i ,  tomate cere ja  conf i t ado,  aze i tonas ,  
pepino,  cebola  roxa,  a lcapar ras  e  molho.

S A L A D A  D E  B U R R A T A  F R I T A  |  $ 1 3 . 9 0 0
Burra ta  f r i t a  sobre cama de a l face,  uvas  assa -
das ,  mi r t i lo ,  amêndoas laminadas,  redução de 
ba lsâmico e crocan te  de presun to ser rano.

T R I L O G I A  D E  T O M A T E S  |  $ 9 . 9 0 0
Base de hummus de grão -de -b ico,  tomates  em 
3 preparações:  assados,  cere jas  conf i t adas  e 
secos,  cebola  carmenere e ber in je la  empana -
da em panko.

S A L A D A  D E  F R U T A S  |  $ 9 . 9 0 0
Fru tas  da es tação sobre um mix  de verdes,  
presun to ser rano,  amêndoas espe tadas e 
redução de v inagre ba lsâmico.

Saladas

:VEGETARIANO :VEGANO



T I R A M I S Ù  N O  P R A T O  |  $ 1 0 . 9 0 0
I n te rpre tação da c láss ica  preparação i t a l i ana serv ida à  mesa

B isco i tos  de champanhe embebidos em café espresso 
recém-preparado com um toque de amare t to ,  cober tos  com creme 

de mascarpone,  f ina l i zados com cacau amargo.

V U L C Ã O  D E  C H O C O L A T E  |  $ 7 . 9 0 0
Bolo de choco la te  com in ter ior  c remoso,  molho de doce de le i te ,  

f ru tas  vermelhas  e sorve te  de baun i lha .

C R E M E  B R U L E E  C O M  G E L E I A  D E  L A R A N J A  |  $ 6 . 9 0 0
Cláss ico f rancês f ina l i zado com ge le ia  de la ran ja .

B R O W N I E  C O M  S O R V E T E  D E  B A U N I L H A  |  $ 6 . 9 0 0
Brownie morno à esco lha acompanhado de sorve te  de baun i lha .

Sobresas

C O M I D A  P A R A  C Ã E S .  |  $ 4 . 9 0 0
Croquete de f ígado,  a r roz branco e cenoura


