Carla



Caleleria de Especialidad

Pidelo a tu temperatura ideal

Americano | $2.800
Espresso | $2.800
Cappuccino | $§3.700
Flat White | $3.700

Macchiato | $2.900

Latte | $3.900
Mocha | $4.200
Mocha Blanco | $4.200

Filtrados | $5.600

Método artesanalglie resalta la
pureza y sabores (nigos deseada
grano dé café, todd un arte

Chocolate Caliente | $4.200

Preparacién de.cacao'100%
orgdnico y leche

EXT

RAS | $700

Extra"Shotide Café
Descafeginado de especialidad
Leche Vegetal

Sdbores Syrup

Malvaviscos

Cafeleria de Aultor

Cold Brew | $5.900

Café frio de especialidad
reposade en frio por 24 horas

Filtrado Summer | $6.900

Café frio de especialidad con
fruta de log8stacion, y hielo

Coco latte | $6.490

Latte con crema de coco

Dirty chai |.$5.500

Café frioheon leche y syrup| chai

Café helado | $7.990

Leche, café, helado de vainilla
de Madagascary crema chantilly

Espresso mojito $5.900
Fresca e intensa préparacién de
mojito culminado con espresso

Affogato Pistacho | $5.200

Helado de vainilla cubierto con
espresso y con enllantado de
pistacho

Latte Berries | $6.490

Céifé frio'en base arespresso,
lechefy-concentrado-de berries

Espresso naranja | $5.900
Jugo de naranja recién exprimido
con cafélespresso

1¢ e Infusiones

Hebras, hojas y flores 100% orgénicas

Té Frio | $4.900

Chai'Latte | $3.800

Syrup de chai con leche texturizada,

terminéda cen _canela en polvo.

Matcha latte | $3.800

Tetera individual | $3.900

Tetera para
compartir | $6.800

Variedades:

- Té*Negro con Canela
Té Negro
Té Verde
Té Chai
Azul Relajante
Fucsia Energizante
Plérpura Detox




J.
| r
€.

1' P Sl @la@n% f(‘&
S Gﬁ)ms'

Ll

'Z'_ ,‘ff




=
7
\\

'Jr'

i dﬁﬂ $2 300 & ! 1

- Coco_C'!o Or/gfno/ L - & "'.‘*F‘":h —— |

CocaCola Zero| uu ‘BB _ ; tﬁg/bre = 0 NN, f =1 i

Coce%tighr ==y L -+ l. rries 4,99 E ] e E\ 5 §2
i ‘ i, ] .§:.'.‘ o 6

Spr/ riginal s _ 5 adicional

B, Frambues :

rﬁ | Chirimoya

1 8% ) ' | Jugos com fru’r s y B
\.w \ Iﬁﬁi verduras frescas |§OO'

|I'|I" Variedades: y .-""
;ﬁ; Pifa al / nja. f
¢ oria be

forrago

) >
Ty '_f_'}--'.’ e ) ¢
-}ﬁru}yé' X@ ‘ténica sabo
/ R ~ syrup de frambues

’&. con- éndanos, |

!CocTeI en base a cafe jugo

erxb er " ctel a B’aggaqtg_‘espresso H__“' o Jon g
\ Ly . ja y toques de anfs.
Jeng|bre i ‘ : \E\nﬁom_cxa_coxmrrodgq;:d Q" 3
-%. 1
:\ %ﬁ "‘\ \ ‘ -\ \
) SUN $7.400 -, :

nent ﬁ ‘\Prepa;echon refresc c n . f
\' F e~ca-'Hdo en kk)n,zzse a be’rarra_g_gﬂ_x
"y
_— ,*C er -n. ‘ y iy 4
| SN, ¢ 8 (T NS

T e o~ BB

.—-1-;-



Desayunos y
Hora Del T¢

De 09:00 a 13:00hrs / 16:00 a
21:00 hrs.

DUO MIXTO | $9.900

Tostadas de focaccia con:
tartaro de salmén con salsa
acevichada.
mermelada de pera y tocino con
crema de queso azul y cebolla
carmenere, Decorado con brotes.

<)=Q DUO VEGETARIANO | $9.900

Tostadas de focaccia con
Humus de garbanzo con tomates
cherry confitados decorada con
semillas de sésamo.
Humus de betarraga con palta
laminada y brotes.

BAGEL DE SALMON | $11.900

Salmon ahumado, crema acida de
ciboulette, berros, pepino fresco y
salsa de mostaza miel.

CROISSANT | $3.900

EXTRA PALTA | $2.000

Q:VEGETARIANO

HUEVOS BENEDICTINOS | $11.900

Huevos pochados con jamén serrano o salmén
ahumado, palta laminada, salsa holandesa y brotes,
sobre tostadas de focaccia.

CROISSANT SERRANO | $9.900

Croissant serrano con espinaca, jamén serrano
crocante, queso ricota y mermelada de naranja,
decorado con ciboulette.

MECHADA LUCO EN BRIOCHE | $10.900

Brioche con carne mechada, queso fundido y palta
laminada, decorado con ciboulette.

= Q) TOSTON VEGANO | $7.900

Tostén de hogaza, con base de palta laminada,
hojas de espinaca, unos cremosos garbanzos
refritos y berenjena deshilachada, decorada con
tomate cherry.

() CROISSANT CAPRESSE'| $8.900

Croissant relleno de lechuga, tomate, mozzarella fior
di late y pesto de albahaca decorado con ciboulette.

CROISSANT JAMON QUESO | $6.900

Croissant relleno de queso mantecoso y jamdn
pierna, decorado con ciboulette.

PAILAS DE HUEVO Acompafiadas de tostadas de pan

[0lda c cl”

QHUEVOS CREMOSOS | $6.900

Huevos revueltos con un toque de crema, decorado
con ciboulette.

QHUEVOS POMODORO]| $9.900

Paila de huevos pochados sobre salsa pomodoro,
tomate cherry y toques de pesto.

PAILA AMERICANA | $10.900

Huevos pochados acompafiados de palta laminada,
tocino acaramelado, tomate cherry confitado,
decorado con ciboulefte.

Q TOSTADA NI'TAN-FRANCESA | $9.900

Rebanada de pan brioche remojada en mezcla de
leche y huevos, sellada en sartén con salsa de berries
macerados, crema chantilly y praliné de frutos secos.

Q BOWL ACAIl | $9.900

Bowl de cremoso acai con granola, coco laminado,
fruta de estacion.

V= .VEGANO



Entradas, picoleos mwmso o
SALMON CON ENCURTIDOS | $13.500
Tartaro de salmon con salsa acevichada,

Vepara COMPATUL: - S crads cor o os i

parmesano y alcaparra frita.

De 13:00 a 21:00 hrs.
CROQUETAS ESPANOLAS | $11.900

PAPAS CHEDDAR CON TOCINO | $9.900 Croquetas de jamén serrano apanadas en
panko con reduccién devino y lactonesa

Papas bastén fritas, salsa cheddar, tocino , ;
de ciboulette;, decoradoscon sésamo.

crocante y verdeo de cebollin.

<= @ VERDURAS CRUJIENTES A f s T ) TADA | S0l
CON SALSA TERIYAKI | $§9.900 Q NJ o 2 P40 0L
\ . Berenjena asada, apanada en panko sobre una
Verduras fritas cubiertas con una suave capa B B hodoro termiiad s SN
de sémola crujiente acompafiado de salsa fior di | ﬁ . lo| bah
o A ior di latte y pesto de albahaca.

SUPREMA DE POLLO CON ARROZ, PAPAS FRITAS O ENSALADA | $6.900
CARNE MECHADA CON ARROZ, PAPAS FRITAS O ENSALADA | $§7.900
FIDEOS ALFREDO | $6.900
FIDEOS POMODORO | $6.900

1NOS

Hasta 12 afos.

() :VEGETARIANO <Y=.vVEGANO



Platos de Estacion

De 13:00 a 16:00 hrs.

Q NOQUIS RELLENOS | $11.900

Nogquis artesanales rellenos de ciruela, frutos
secos maceradas en licor bafiados en salsa 3
quesos, sésamo, terminado con reduccién de
aréndanos y vino tinto.

SALMON SOUR | $13.900

Salmon sellado con salsa de caramelo naranja
acompafnado de papas rusticas en salsa sour y
trozos de palta.

Q NOQUIS DE PAPA CON
PESTO DE BETERRAGA | $9.900

Noquis de papa en pesto de beterraga, toques
de yogurt griego decorada con brotes.

POLLO AL CURRY

CON ARROZ ARABE | $§12.900

Pechuga de pollo en salsa de curry con crema
de coco acompafado de arroz arabe

F-nsaladas

ENSALADA DE BURRATA FRITA | $13.900

Burrata frita sobre cama de lechuga, uvas
asadas, ardndano, almendras laminadas,
reduccién de balsdmico y crocante de jamon
serrano.

BERENJENA CROCANTE CON

TRILOGIA DE TOMATES | $10.900

Base de hummus de garbanzo, tomates en 3

preparaciones, asados, cherrys confitados y

secos, cebolla carmenere y berenjena apana-
da en panko.

- QBERENJENA ASADA | $9.900

Berenjena asada y apanada en panko sobre
humus de betarraga, semillas de calabaza y
brotes.

ATUN SELLADO
CON VERDURAS | $13.900

Atin sellado con costra de pistacho ceste de
limon acompafiado con verduras salteadas.

PLATEADA

CON PURE LIONESA | $12.900

Carne de larga coccién acompanada de pure
con cebolla estofada.

FETUCCINI DE SEPIA CON CAMARON
Y CHAMPINON AL AJILLO | $11.900

Pasta de sepia (negra) en salsa de
champifiones salteados, callampas shitake,
camarén, crema, ajo y un toque de soya.

ATUN ALETA AMARILLA

CON ENSALADA GRIEGA | $12.900

Atin rebozado en pistacha, queso boconccini,
tomate cherry confitado, aceitunas, pepino,
cebolla morada, alcaparras y dressing.

ENSALADA DE LENTEJAS CON VERDURAS
SOBRE LECHUGA COSTINA | 10.900
Lentejas baby con tomate cherry confitado,
verduras frescas de estacién sobre cama de
lechuga con dressing de la casa)
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