
Bienven ida con espumante rose para  par t i r  es ta  ve lada 
románt ica .

Primer t iempo
Ost ras  f rescas  con pebre de mango granada y  sorbe te  de 

jagermais te r .

Segundo t iempo
Tomate rac imo a la  capresse con un toque de t ru fa ,  reduc -
c ión de ba lsamico,  ra l l adura  de l imon ,  quene l le  de r ico ta  

con sesamo.

Tercer t iempo
Laminas  de os t ión sobre ar roz f r i to ,  sa l sa  cora l ,  mousse de 

pa l ta  c i l an t ro ,  ra l l adura  de l imon su t i l  y  bro tes .

Cuarto t iempo
Albondigón (cerdo y  res )  apanado en panko,  re l leno de 

sa l sa  4 quesos,  ho jas  de a lbahaca f r i t as  y  f rescas .

Quinto t iempo
Rav io lon re l leno de pera ,  queso azu l ,  r ico ta ,  mermelada de 

toc ino con sa l sa  nogada y  t ie r ra  de p is tacho.

Sexto t iempo
Pav lova de v ino t in to  re l lena de cheescake y  compota  de 

h igo a l  coñac,  y  reducc ión de ba lsámico ber r ies .

$ 7 0 . 0 0 0  /  P A R E J A

Ca Desgustación 6 Tipos
De 18:00 a 23:30hrs .


