Carla



Caleleria de Especialidad

Pidelo a tu temperatura ideal

Americano | $2.800 Latte | $3.900 Chocolate Caliente | $4.200

Preparacién de.cacao'100%
orgdnico y leche

Espresso | $2.800 Mocha | $4.200
EXTRAS | $700

Cappuccino | $8.700 Mocha Blanco | $4.200 e offgeeCore

Descafeginado de. especialidad
) - Leche Vegetal
Flat White | $3.700 E aerda | $5.600 E Sabores Syrup

Método artesanalglie resalta la Malvaviscos

. pureza y sabores (nigos deseada
Macchiato | $2.900 grano dé café, todd un arte

Cafeleria de Aultor

COI,d B ©5-900 Dirty chai | $5.500 Affogato Pistacho | $5.200
GV o @pocialidad fé f lech h Helado de vainilla cubiérto con
reposado en frio por 24 horas Café frigR@@Wleche y syrup|chai
espresso y con enllantado de
pistacho
Filtrado Summer | $6.900 Café helado | $7.990

teche, café, helado de vainilla

Café frio de especialidad con
de Madagascar y crema’ chantilly

fruta de la estaciéon y-hielo

Coco latte | $5.900 Espresso mojito $5.900 Espresso naranja | $5.900
Latte.con crema de coco Fresca e intensa preparacién de Jugo de naranja’recién exprimido
mojito culminado con espresso con cafélespresso

1¢ e Infusiones

Hebras, hojas y flores 100% orgénicas

Té Frio | $4.900 Matcha latte | $3.800 Tetera para
compartir | $6.800
Variedades:
- Té*Negro con Canela
- Té Negro
Chai Latte | $3.800 Tetera individual | $3.900 2 76 Verde
- Té Chai
Azul Relajante
Fucsia Energizante
Plrpura Detox

Syrup de chai con leche texturizada,
terminada cen _canela en polvo.




P&St@l@]ﬂa PaStQ]QIIa sin gluten

(Sin Gluten;"Sin Lactosa, Sin Azucar, Endulzados con Alulosa)

Kuchen.de Nuez | $4.990 Creme-Brulé Manjar:| $5.200

Cremoso posire de manjar, cubierto con trozos .de
caramelo sobre galleta defrufos secos

Pie de Limén | $4.990

Cheescake Maracuyd | $4.990 Piede Limén | $5.200

€lasico pie de limon sobre galleta de-frutos
secos

Cheescake Oreo | $4.990

Cheescake Berries | $4.990
Golden Pie | $5.200

Fresco pie de maracuyé con frambuesas sobre

Carrot Cake | $4.990 una gallgta desalmendra

Bolleria

BROWNIE TRADICIONAL | $4290
BROWNIE MANTEQUILLA DE MANI | $4290
BLONDIE DE CARAMELO SALADO | $4290

BROWNIE VEGANO | $4290
MEDIALUNA | $2690
ROLLITO DE CANELA | $4290
CRUFFIN CON RELLENO ESTACIONAL | $4990
CROISSANT CON RELLENO ESTACIONAL | $4990
PAN DE CHOCOLATE | $4290
PALMERITA | $2500
NY ROLLS CON RELLENO ESTACIONAL'| $4990
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Desayunos y
Homa Del T¢

De 09:00 a 13:00hrs / 16:00 a
21:00 hrs.

DUO MIXTO | $9.900

Tostadas de focaccia con:
tartaro de salmén con salsa
acevichada.
mermelada de pera y tocino con
crema de queso azul y cebolla
carmenere, Decorado con brotes.

<)=Q DUO VEGETARIANO | $9.900

Tostadas de focaccia con
Humus de garbanzo con tomates
cherry confitados decorada con
semillas de sésamo.
Humus de betarraga con palta
laminada y brotes.

PAILAS DE HUEVO

Acompafadas de tostadas
de pan focaccia.

CROISSANT | $3.900

EXTRA PALTA | $2.000

Q:VEGETARIANO

HUEVOS BENEDICTINOS | $10.900

Huevos pochados con jamén serrano o salmén
ahumado, palta laminada, salsa holandesa y brotes,
sobre tostadas de focaccia.

NEW YORK ROLL SERRANO | §9.900

Croissant estilo new york con espinaca, jamén
serrano crocante, queso ricota y mermelada de
naranja, decorado con ciboulette.

NEW YORK ROLL MECHADA | $§9.900

Croissant estilo new york con.carne mechada,
gueso fundido y palta laminada, decorado con
ciboulette.

= Q) TOSTON VEGANO | $7.900

Tostén de hogaza, con base de palta laminada,
hojas de espinaca, unos cremosos garbanzos
refritos y berenjena deshilachada, decorada con
tomate cherry.

() CROISSANT CAPRESSE'| $8.900

Croissant relleno de lechuga, tomate, mozzarella fior
di late y pesto de albahaca decorado con ciboulette.

CROISSANT JAMON QUESO | $6.900

Croissant relleno de queso mantecoso y jamén
pierna, decorado con ciboulette.

QHUEVOS CREMOSOS | $6.900

Huevos revueltos con un toque de.crema, decorado
con' ciboulette.

QHUEVOS POMODORQO| $§9.900

Paila de huevos pochados sobre salsa pomodoro,
tomate cherry y toques de pesto.

PAILA AMERICANA | $10.900

Huevos pochados acompafiados de palta laminada,
tocino acaramelado, tomate cherry confitado,
decorado con ciboulefte.

Q TOSTADA NI'TAN FRANCESA | $9.900

Rebanada de pan brioche remojada en mezcla de
leche y huevos, sellada en sartén con salsa de berries
macerados, crema chantilly y praliné de frutos secos.

QBOWL ACAIi | $9.900

Bow!l de cremoso acai con granola, coco laminado,
fruta de estacion.

V= .VEGANO




[IRION

Hasta 12 afos.

Entiadas. picoleos
Y para compailir

De 13:00 a 21:00 hrs.

CROQUETAS ESPANOLAS |.$11.900

Croquetas de jamén serrano apanadas en
panko con reduccién de vino y lactonesa
de ciboulette, decoradocon sésamo.

PAPAS CHEDDAR CON TOCINO | $§9.900

Papas bastén fritas, salsa cheddar, tocino
crocante y verdeo de cebollin.

CARPACCIO DE HIGO | $11.900

(Producto de estacién preguntar por disponibilidad)

Finas laminas de higo con jamén serrano,
ricula, laminas de parmesano y reduccién de
balséamico.

QBERENJENAS ATOMATADA | $7.900

Berenjena asada, apanada en panko sobre una
base de pomodoro, terminada con mozzarella
fior di latte y pesto de albahaca.

SUPREMA DE POLLO CON ARROZ, PAPAS FRITAS O ENSALADA | $6.900
CARNE MECHADA CON ARROZ, PAPAS FRITAS O ENSALADA | §7.900
FIDEOS ALFREDO | $6.900
FIDEOS POMODORO | $6.900
PIZZA NINO | $7.200

Pizzas

Q MARGHERITA | $10.990

Base pomodoro, mozzarella fior
di lafte, albahacas

Q AL PESTO | $12.990

Base pesto, mozarrella Fior di latte, tomate
cherry confitado, albahaca aceto balsémico
y ralladuras de limén.

PROSCIUTTO BURRATA | $16.990

Base pomodoro, queso burrata, prosciut-
to, rGcula, parmesano y un toque de
aceto balsédmico.

GAMBERETTI PESTO | $§13.990

Masa bianca con mozzarella fior de latte,
camarones adobados, pimentén rojo y
pesto.

MECHADA | $12.990

Base pomodoro, mozzarella fior de latte,
carne mechada, cebolla morada, palta

PEPPE PISTACHO | $12.990

Base pomoedoro, mozzarella fior di
latte, pepperoni, pistacho.

laminada.

QUVA Y BURRATA | $10.900
Bola de queso burrata con uvas asadas,
reduccién de balsamico y hojas de
albahaca.

PIADINA JULIET | $12.990
Masa de pizza plegada rellena con mozzarella

fior de latte, rucula, jamén serrano, tomate
cherry queso.parmesano, terminado con una
reduccién de balsamico.

<J=.vVEGANO

Q:VEGETARIANO



Platos de Estacion

De 13:00 a 16:00 hrs.

R NOQUIS RELLENOS | $10.900

Noquis artesanales rellenos de ciruela, frutos
secos maceradas.en licor bafiados en salsa 3
quesos, sésamo, terminado con reduccién de
arédndanos y vino tinto.

SALMON SOUR | $12.900

Salmon sellado con salsa de caramelo naranja
acompaiado de papas rusticas en salsa sour y
trozos de palta.

Q NOQUIS DE PAPA CON
PESTO DE BETERRAGA | $9.900

Noquis de papa en pesto.de beterraga, toques
de yogurt griego decorada con brotes.

PLATEADA A LA OLLA
CON ARROZ EXOTICO | $11.900

Carne de larga coccién acompafiada de arroz
con tomate y amapola.

Fnsaladas

ENSALADA DE BURRATA FRITA | $13.900

Burrata frita sobre cama de lechuga, uvas
asadas, ardndano, almendras laminadas,
reduccién de balsdmico y crocante de jamén
serrano.

TRILOGIA DE TOMATES | $9.900

Base de hummus de garbanzo, tomates en 3

preparaciones, asados, cherrys confitados y

secos, cebolla carmenere y. berenjena apana-
da en panko.

9-Q BERENJENA ASADA | $9.900

Berenjena asada y apanada en panko sobre
humus de betarraga, semillas de calabaza y
brotes.

ALBACORA SELLADA CON
PANACHE DE VERDURAS | $12.900

Albacora sellada con costra de pistacho y
ceste de limén acompafiada de verduras
salteadas con salsa de ostras y soya.

GARRON DE CORDERO AL CARMENERE
ACOMPANADO DE PURE LIONESA | $15.900

Garrén de cordero cocido en olla de presién
con vino carmenere acompafiado de pure de
papas con cebolla estofada.

FETUCCINI DE SEPIA CON CAMARON
Y CHAMPINON AL AJILLO | $10.900

Pasta de sepia (negra) en salsa de
champifiones salteados, callampas shitake,
camarén, crema, ajo y un toque de soya.

ATUN ALETA AMARILLA

CON ENSALADA GRIEGA | $11.990

Atin rebozado en pistacha, queso boconccini,
tomate cherry confitado, aceitunas, pepino,
cebolla morada, alcaparras y dressing.

ENSALADA DE FRUTAS | $9.900
Frutas de'la estacién sobre un mix de
verdes, jamén serrano, almendras
enfiladas y reduccién de aceto.



: : Ter ina Q ch cacéo ad%
VOLCAQ Hb%LA

H. e chocolate con mfer remoso, .16

& frutos rojos jy helad va|n|T|a
Ill l

Q&E\\ME BRU!I. C&WE

A,__PERROS J: $‘$ 9 ;
¥ ﬁzf‘w@z blancow@nahor|a
3 ] .

e




